ENTRADAS

]

a
1 . Bastones
de mozzarella a la milanesa sobre un
colchdn de riicula y pomodoro fresco. &

2 . Berenjenas
al horno rellenas de jamdn y mozzarella
gratinadas. @

3

. Tortilla de papa casera $1250

tradicional acompaiiada de jamén crudo,
limadn grillado, queso de ricula, albahaca
fresca y pimentdn.

BERENJENAS AL FORNO

$950 $1600

$1000 $1450

a
4 . Jamdn crudo
seleccionado, mozzarella de biifala, tomates
secos, albahaca fresca, aceto balsmico
glaze, pimienta negra y aceite. &

5 . Seleccion de
quesos (pategras, tybo, roquefort y biifala) y
fiambres (jamdn crudo, jamén cocido y
salame de la colonia), olivas y tomates secos,
perfumados con aceite de oliva, pimienta
negra y albahaca.

$1450 $2400

$3550

PROSCIUTTO CAPRESE

ENSALADAS

1

3

. Quinoa, hojas verdes, tomate, $1600 . Hojas verdes, tomates en dados, $1600
zanahoria, queso tybo, finas laminas de pechuga zanahoria, finas liminas de pechuga crocante,
macerada en jugo de limdn y aceite de oliva saborizada con mayonesa picante, salsa teriyaky y
perfumada con jengibre. ® nuevo semillas de sésamo. % uevo
2 . Hojas verdes, tomate $1600 4 . Colchdn de hojas verdes, croutones, $1800
concasé, zanahoria, finas laminas de pechuga tomates secos y queso reggiano en hebras,
maceradas con jugo de limén y aceite de oliva, fi de polloy p con caesar
aderezada con mayonesa picante y salsa teriyaky dressing.

erfumada con jengibre y sésamo. % nuev
P Jeng y vavo $550
1 . Quinoa, tomate, zanahoria, $1850 3 . Malfatti de espmaca $2900
pepino, aderezada con salsa teriyaky, sésamo y ricota, de salsa rosa y
y jengibre. % nuevo con albahaca fresca. Sin harina. Alto en proteinas,
bajo en hidratos y grasas. % Nuevo

2 . (Light $2300 4 . Malfattis de calabaza $2900

455 Kcal.) Pechuga de pollo a la plancha sobre un
colchdn de ricula fresca con queso parmesano,
vegetales al vapor y salsa cuatro quesos.

RAVIOLES DE BERENJENA ASADA. Ravioles de
berenjena asada, mozzarella y ricota con sofrito de
cehbolla, zanahoria y ajos asados, corte de pomodoro y
albahaca fresca perfumados con aceite de oliva.

$1450

SPAGHETTI CON POLPETTE DI CARNE. Pasta
seca tradicional con salsa pomodoro, acompaiiada de
albondigas de ternera, perfumadas con albahaca
fresca y aceite de oliva.

FETUCCINI DEL BOSCO. Cintas caseras al huevo,
sarteneados con salsa pomodoro, cebolla de verdeo,
mix de hongos.

$1600

GNOCCHI DI PATATE ALLA RUCOLA. Noquis de  $1800
papa sarteneados con salsa pomodoro, cebolla,

tomates, mozzarella y nicula fresca.

COCKTAILS

y nuez, acompaiiado de salsa rosa y aromatizado con
albahaca fresca. Sin harina. Alto en proteinas, bajo
en hidratos y grasas. ® Nuevo

RAVIOLES DE HONGOS, GREMOLATA Y QUESO DE CABRA.
Ravioles rellenos con champifiones, mozzarella, ricota, queso
de cabra y vino blanco acompaiiados con salsa crema, corte de
pomodoro y albahaca fresca. ® Nuevo

$2150

SORRENTINO POMODORO E PANNA. Sorrentino relleno
con jamén cocido, mozzarella y ricota acompaiiados con salsa
crema y corte de pomodoro.

$2150

SORRENTINOS DE 0J0 DE BIFE. Sorrentinos con base
crocante rellenos de carne de ternera, pimiento rojo y tomates
secos, acompaiiados de salsa reduccion de malbec
perfumados con albahaca fresca. % nuevo

$2600

AGNOLOTTIS DE BONDIOLA ASADA. Agnolottis Rellenos
de Bondiola asada, cerveza negra y batatas, con salsa reduccion
de malbec, panko crocante y albahaca fresca. ® Nuevo

$3200

SUGERIDOS

FRANGELICO
Licor de avellanas
importado. Origen Italia

$1500

TONIC
Gin + Ténica
+ Rodaja de Pomelo

$1100 $1

ORANGE
Campari +
Jugo de Naranja

SPRITZ
Aperol + Espumante + Soda
+ Rodaja de Naranja

150 $1050

PIZZAS A LA PIEDRA

MARGHERITA. Mozzarella y salsa
de tomate.

NAPOLETANA. Salsa de tomate,
queso mozzarella y tomates en rodajas.

CAPRESE. Tomates concasé, queso
mozzarella, albahaca fresca y queso
reggiano.

QUATTRO FORMAGGI. Salsa de
tomate, queso mozzarella, queso azul,
queso fontina y queso parmesano,
perfumada con oliva y pimienta negra.

RUCOLA. Salsa de tomate, queso
mozzarella, queso reggiano y ricula.

PROSCIUTTO E PEPERONI. Salsa de
tomate, queso mozzarella, pimientos asados y
jaman cocido.

BOSCAIOLA. Salsa de tomate, mozzarella
y mix de hongos, salteados con aceite de
oliva, perfumados con albahaca fresca y
pimienta negra.

$2150

IT. Salsa de tomate, mozzarella, lsminas ~ $2200
de prosciutto, tomates secos, queso
parmesano y albahaca fresca perfumada con

oliva y pimienta negra.

PORCIGN LAMINAS DE PROSCIUTTO.

POLLOS

4

. Milanesa de pollo con  $2000 . Pechuga de pollo $2550
finas laminas de parmesano, tomate fresco, con salsa pomodoro, tomate concasé, gratinado
riicula, con macerado de aceite de oliva y con queso mozzarella, queso reggiano y albahaca
pimineta negra. fresca, acompaiiado con papas doré.
2 $2350 5 . Pechuga de pollo grillada con ~ $2800
Gratinada con salsa pomodoro, tomate concasé, anand y jamon cocido caramelizado, sobre
y orégano, fiado con puré de colchdn de papas doré y salsa crema agridulce.
papas o papas doré.
3 . Pollo grillé  $2300
acompaiiado con puré de papas o papas doré.
. Pan de campo, medallon de carne de $2500
180 gr., salsa barbacoa, cebolla caramelizada, hongos,
Ppanceta, queso cheddar, huevo y mayonesa picante.
Acompaiiado de papas doré y salsa Alioli. ® nuevo
. Dos bifes de lomo $4350
de 140gr gnllados acompafados de salteado de hongos,
con icidn de
JEIEN dure
3 . Entrafa grillada, $4150
sobre mix de hongos, 6n de con
papas riistica salteadas en oliva con romero fresco y
pimienta negra.
Lomo BI;H Hﬂ;lGﬂS Y VEGETALES “'llul“ﬂns
Puré de Papas / Papas Doré / Ensalada Mixta.
$550
(HASTA 10 ARiOS)
1 $5300 1 . $1800
fiado de ién de Acompados con salsa pomodoro e panna.
ahumados, con papas doré o puré de papas. Gaseosa o agua mineral. Flan o helado.
2 $1800

TUS PERMITEN MEJORAR
Escribi tus comentarios sobre nuestro servicio

por mail o escanea el codigo QR
sugerencias@ititaly.com.ar

i
(
(%

www.ititaly.com.ar

Acompaiiados con papas fritas doré.
Gaseosa o agua mineral. Flan o helado.

I!

ITALY

BEBIDAS

33occ 730¢c 975CC

Cucumber Lemonade

Gaseosa

Agua mineral 600 cc

Copon de vino

Copon de vino Malbec Reserva

375¢CC 750 CC

$3900
$4900
$5700
$9300

$1800
$2100
$2200
$2300

$4600
$5200
$6700

$6400
$6400
$12600

BODEGA LAURA CATENA
La Posta Rose de Malbec
Altaland Histdrico
La Posta Pizzella
Luca Malbec
BODEGA LOS HAROLDOS
Chacabuco Rosé/Sauvignon Hlanc / Malbec
Conejo Verde Malbec /Blan de Blanc
Chacabuco Chenin Dulce Natural
Estate Malbec / Cabernet Sauvignon
BODEGA FALASCO WINES
Ferus
Fausto
Hermandad Malbec
BODEGA TERRAZAS DE LOS ANDES
Apelacion de Origen Los Chacayes Malbec
Apelacion de Origen Las Compuertas Malbec
errazas Grand Malbec

BODEGA ETCHART
Cafayate Malbec
Cafayate Cosecha Tardia
Cafayate Reserva Torrontés
BODEGA SANTA JULIA
Santa Julia Malbec
Santa Julia Chenin Dulce Natural
Santa Julia Cabernet Franc
Alambrado Malbec
Tension Ribera Malhen Petit Verdot
Santa Julia Chardonnay
BODEGA ZUCCARDI VALLE DE UCO
Zuccardi Serie A Malbec
Zuccardi Q Malbec / Cabernet Franc
Emma Zuccardi Bonarda
BODEGA LUIGI BOSCA
Finca La Linda Malllec
ngl Bosca Malb:

ODEGA FINCA LAS MORAS
Paz FLM Malbec
Paz FLM Cabernet Franc
BODEGA TRAPICHE
Fond De Cave Malbec
Trapiche Puro Rosé
Fond De Cave Reserva Cab. Franc
BODEGA CONCHA Y TORO
Casillero del Diablo Red Blend
BODEGA BIANCHI
Marlo Dulce
Los primos pinot Noir
Familia Bianchi Rose Blend
Familia Bianchi Chardonnay
Familia Bianchi Malbec
BODEGAS DANTE RUBINU
Dante Robino Legado Malbec
Gran Dante Bonarda

$1600

$217M

$4300
$5900
$9400

$4300
$6900

$3600
$3600

330cc 730¢cc 975¢CC

$1550
$1700

Cerveza Stella Artois

Cerveza Noire Stella Artois
Cerveza Corona

Cerveza Patagonia (consu.man varicoaoes)
Cerveza Andes Origen

$1700

187CC 375CC 750 CC

$6900
$7400
$7400

BODEGA PIATTELLI
Piattelli Reserva torrontes cafayate
Piattelli Reserva malbec cafayate
Piattelli Reserva mb- tannat cafayate
FINCA FERRER
Acordeon Malbec
Finca Ferrer Syrah
Coleccion 1310 Pinot Noir Vineyard
BODEGA ANDELUNA
1300 Malbec / Sauvignon Blanc
Altitud Malbec / Cabernet
BODEGA LAS PERDICES
fia Las Perdices Clasico Malbec
fia Las Perdices Sauvignon / Blanc
Vifia Las Perdices Reserva Malbec
BODEGA LA RURAL
Trumpeter Malbec
Rutini Cabernet Malbec
BODEGA SALENTEIN
Killka Malbec
BODEGA ALTOS LAS HORMIGAS
(VINOS ORGANICOS)
Colonia Las Liebres Bonarda
Colonia Las Liebres Malbec
Altos Las Hormigas Terroir
BODEGA ESCORIHUELA GASCON
Escorihuela Gascon Chardonnay
Escorihuela Gascon Malbec
Escorihuela Gascon Gran Reserva Rose
Escorihuela Gascon Gran Reserva Chardonnay
Escorihuela Gascon Malbec Organic viney
BODEGA TRIVENTOS
Triventos Golden Resreva Cab. Franc
ESPUMANTES
Freixenet Exira Brut
Espumante Los Haroldos Extra Brut
Chandon Extra Brut
Mumm Domaine Exira Brut
Antonieta Espumante
Alma 4 Pinot Noar - Chardonnay
Baron B Extra Brut
Veuve Cligcuot Brut

$2700
$2700
$4300

$1900
$1900

$2400 $3700

$5900
$2900

$3400
$3600
$5000

$2800
$2800
$7300
$7300
$8200

$4600

$2800
$3000
$4300
$5100
$5400
$6300
$10100
$69000

POSTRES

$900

FLAN TRADIZIONALE. Acompaiado de dulce
de leche y crema chantilli.

GELATO. Dos bochas de crema helada
artesanal sabor crema americana, dulce de leche,
chocolate, frutilla o limdn.

TENTACION DE CHOCOLATE. Mousse de
chocolate, crema chantilli, acompafado de
frutillas frescas.

TIRAMISU. Vainillas embebidas en café
expreso y cognac, intercaladas con queso
mascarpone y cacao amargo.

CREME BRULEE. Crema horneada de vainilla
con una fina capa de aziicar tostada en su
superficie.

$950

$1200

$1250

$1300

FRAGOLA MERENGATA

BROWNIE CON HELADO. Bizcocho de
chocolate con nueces acompaiado de helado de
crema americana, crema de dulce de leche y
salsa de Naranjas.

CREPELLE CARAMELLATE AL DOLCE DI LATTE.
L‘re#es sellados a fuego, rellenos con dulce de
leche, acompaiiados de helado de crema
americana y charlotte de chocolate.

CHEESECAKE DE FRUTOS R0OJOS. Deliciosa
mezcla de queso suave perfumada con vainilla
sobre una base de galletas crocantes, cubierto
con un espejo de dulce de fresa.

FRAGOLA MERENGATA. Frutillas frescas
acompaiadas con helado de crema americana,
crema chantilly y merengue italiano sobre base
de dulce de leche y decorado con menta fresca.

$1350

$1400  $2150

TIRAMISU.




